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Tapas	Ganadoras	
 

 

 

 

1er Premio 
Loidi Garailde 
Tapa caliente de Muslos de codorniz, 
Bacon, Foie, Trufa, Reducción de Oporto y 
Tosta de Pan 

 
 
 
 
 
 

 

2º Premio 
Vicente Cartiel Romero 
Tapa fría con Pan, Mermelada de tomate, 
Queso de untar, Anchoa en aceite y Tomate 
Cherry. 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

3er Premio 
Fernando González Sancho 
Tapa Española presentada en caliente 
con Patata, Jamón Serrano, Torreznos, 
Chorizo, Pimentón Dulce y Sal . 
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